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Schale teils  
mit Rostfiguren

Form ungleichhälftig, 
stielbauchig

Deckfarbe verwaschen 
karminrot, burgunderrot 

gestreift

Kelch(grube) grün, 
weißfilzig behaart

Staubfäden  
tief ansitzend

Adern  
deutlich grün

5 cm

Die ideale Kombination aus Würze und Gerbstoff  
ergibt einen der besten Apfelsäfte überhaupt.

Geschmack & Verwendung

Beim Verkosten des Gewürzluiken folgt auf die vorherr-
schende Süße rasch edelbitterer Gerbstoff mit leichter 
Säure im Abgang. Zurück bleibt eine kräftige sortentypi-
sche Würze.
Neben Saft und Most auch als Edelbrand besonders aro-
matisch. Dieser sollte zumindest ein Jahr reifen.

Reife & Lagerung

Der Gewürzluiken braucht warme Sommer um optimal 
auszureifen. Er welkt am Naturlager kaum.

Besonderheit

Die „Luiken“ sind eine Gruppe von Apfelsorten mit ähnli-
chen, wertvollen Eigenschaften. Sie stammen aus Würt-
temberg und waren dort im 19. Jahrhundert dominant. 
2022 wurde die Verwandtschaft dieser Äpfel genetisch 
und pomologisch untersucht.

Seltenheit  
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