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5 cm

mittelbauchig, 
gleichhälftig

flächig weiß  
beduftet

Deckfarbe  
gehaucht rötlich

Rippen 
unscheinbar

auffallend  
große Kelchblätter

Fleisch gelb bis 
gelblich weiß

Kernfächer  
offen, Achse hohl
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Geschmack & Verwendung

Genussreife Stockäpfel haben ein intensives Ananas-
Aroma. Eine spitze Säure zieht vom Zungenrand bis unter 
die Zunge. Das ausreichend süße Fruchtfleisch ist mürbe 
und mäßig saftig. Zum Frischverzehr, Saften und v. a. für 
Steirischen Apfelschlangel.

Reife & Lagerung

Die Früchte dürfen nicht zu früh geerntet werden.  
Ihre Druckempfindlichkeit nimmt am Lager deutlich zu.

Besonderheit

1932 in den „Steirischen Exportäpfeln“ noch als „Schö-
ner Marktapfel“ beschrieben, ist der Stockapfel heute de 
facto verschwunden. OIKOS und eva & adam verfassten 
eine detaillierte Sortenbeschreibung, dokumentierten die 
Früchte und nahmen Edelreiser zur Erhaltung.

Seltenheit  

Regionalsorte der Oststeiermark und der Region um Graz. 
Es sind nur noch wenige alte Bäume vorhanden.
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